Panettoni

COLLEZIONE 2026

Sabor y calidad italiana, elaborada en Republica Dominicana

Italian flavor and quality, made in the Dominican Republic
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LO QUE HACE UNICO
A NUESTRO PANETTONE

What makes our panettone unique

OI Pasta madre solida
al estilo italiano

Italian-style
solid sourdough

Nuestros panettoni se elaboran con pasta madre sélida al estilo
italiano, un método exclusivo y complejo que exige cuidado
diario, largos tiempos de maduracién y mucha precision. No es
un proceso al alcance de cualquiera.

Our panettoni are made with a solid, Italian-style pasta madre
starter, an exclusive and complex method that demands daily
care, long maturation times and great precision. It is not a
process within everyone's reach.

02 Control diario
de pH
Daily pH
monitoring

Monitoreamos el pH todos los dias, con disciplina, para
garantizar una miga super suave y balanceada.

We monitor pH every single day, with discipline, to guarantee a
super soft, balanced crumb.

03 Ingredientes locales
de clase mundial

World-class
local ingredients

Con este método hemos creado un producto Unico, elaborado
con ingredientes locales de calidad mundial: macadamia,
guayaba, citricos, vainilla orgénica y chocolates orgdnicos
dominicanos, ademds de huevos premium de granjas
dominicanas.

With this method we have created a unique product, made with
world-class local ingredients: Dominican macadamia, guava,
citrus, organic vanilla and organic chocolate, plus premium eggs
fromm Dominican farms.

04 Fresco, sin
conservantes

Fresh, with no
preservatives

Nuestros panettoni se hornean diariamente, en temporada, a
diferencia de los importados, que llegan con semanas o meses
de elaboracion. Sin conservantes, garantizan una experiencia
Unica al paladar y traen las tradiciones italianas mas valoradas
a Republica Dominicana.

Our panettoni are baked daily, in season, unlike imported ones
that arrive weeks or months after they were made. With no
preservatives, they guarantee a uniqgue experience on the palate
and bring Italy’s most treasured traditions to the Dominican
Republic.
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Panettoni de pasta madre - Sourdough panettone

Para Navidad

For Christmas

Se recomienda reservar con anticipacion:
nuestros panettoni suelen agotarse.

We recommend reserving in advance: our
panettoni often sell out.

MARIDAJE - PAIRING

Vino de postre Sauternes - vino de hielo Inniskillin - Prosecco Extra
Dry - espumante demi-sec - albarifio Rosa Ruiz o Santiago Ruiz - té
caliente de jazmin.

Sauternes dessert wine - Inniskillin ice wine - Prosecco Extra Dry -
demi-sec sparkling wine - Rosa Ruiz or Santiago Ruiz albarifio - hot
jasmine tea.

Guayaba con Macadamia

Guava with macadamia

Delicado panettone de pasta madre de método
italiano, elaborado con mantequilla europeaq,
perfumado con citricos dominicanos y
saborizado con trozos de dulce de guayaba
dominicana, macadamia local y un toque de
chocolate blanco cremoso.

A delicate Italian-method sourdough panettone
made with European butter, scented with
Dominican citrus and flavored with pieces of
Dominican guava paste, local macadamia and a
touch of creamy white chocolate.

600 g RD$ 1,750
900 g RD$ 2,650

* La caja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

MARIDAJE - PAIRING

Café sin endulzar - café con leche - té Earl Grey - cocteles a base de
whisky o ron - Cointreau - Baileys - Oporto tawny - Pedro Ximénez - ron
anejo dominicano.

Unsweetened coffee - coffee with milk - Earl Grey tea - whisky- or
rum-based cocktails - Cointreau - Baileys - tawny port - Pedro
Ximénez - aged Dominican rum.

Triple Chocolate

Triple Chocolate

Delicado panettone de pasta madre de método
italiano, elaborado con mantequilla europeaq,
perfumado con citricos dominicanos y
saborizado con trozos de chocolate orgénico
dominicano al 62 %, al 40 % y blanco.

A delicate Italian-method sourdough panettone
made with European butter, scented with
Dominican citrus and flavored with pieces of
Dominican organic chocolate: 62%, 40% and
white.

600 g RD$ 2,250
900 g RD$ 2,950

* La caja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

Precios en RD$, ITBIS incluido. - Prices in RD$, tax included.
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Panettoni de pasta madre - Sourdough panettone

MARIDAJE - PAIRING
Café con leche - té negro Earl Grey - Grand Marnier - Moscatel de
Alejandria - Oporto tawny - ron afiejo dominicano.

Coffee with milk - Earl Grey tea - Grand Marnier - Muscat of
Alexandria - tawny Port - aged Dominican rum.

Naranja con Pasas
Orange with raisins

Panettone tradicional con naranjas cristalizadas
dominicanas, pasas maceradas y glasa de
macadamia y almendras.

Traditional panettone with crystallized Dominican
oranges, macerated raisins and a macadamia
glaze with almonds.

600 g RD$ 1,750
900 g RD$ 2,650

* La cdja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

MARIDAJE - PAIRING
Chocolate caliente, de agua o de leche - café con leche - té chai - té
de jengibre y canela - Pedro Ximénez ' ron afejo dominicano.

Hot chocolate, water- or milk-based - coffee with milk - chai tea -
ginger and cinnamon tea - Pedro Ximénez - aged Dominican rum.

Batata con Jengibre

Sweet potato & ginger

Inspirado en la batata asada de carretera y en el
pan de batata dominicano, elevamos esta
humilde tradicion para crear un panettone de
sabor y origen Unicos: batata dominicana
confitada y asada, pate de fruit de jengibre local
y especias.

Inspired by roadside roasted sweet potato and
Dominican sweet potato bread, we elevate this
humble tradition into a panettone of unique
flavor and origin: candied and roasted
Dominican sweet potato, local ginger péte de
fruit and spices.

600 g RD$ 1,750
900 g RD$ 2,650

* La caja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

Precios en RD$, ITBIS incluido. - Prices in RD$, tax included.
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Panettoni de pasta madre - Sourdough panettone

MARIDAJE - PAIRING
Prosecco Extra Dry - Moscato d’Asti - champdn rosé - vino blanco
Gewdrztraminer - té de jazmin o de rosas - espresso.

Prosecco Extra Dry - Moscato d'Asti - rosé Champagne
Gewdrztraminer white wine - jasmine or rose tea - espresso.

Pistacho Dubai, Frambuesa,
Lychee y Rosas

Dubai pistachio, raspberry, lychee & rose

Pasta de pistacho con kataifi picado al estilo
Dubai, frambuesas y lychee confitados, y un
toque de rosas.

Dubai-style pistachio paste with chopped kataifi,
candied raspberries and lychee, and a hint of
roses.

600 g RD$ 2,250
900 g RD$ 2,950

* La caja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

MARIDAJE - PAIRING

Té verde sencha - té de jazmin - café americano sin endulzar - sake
junmai daiginjo - Prosecco Brut - Kirsch.

Sencha green tea - jasmine tea - unsweetened black coffee - junmai
daiginjo sake - Prosecco Brut - Kirsch.

Matcha y Cerezas Acidas

Matcha & sour cherries

Un homenaje a nuestras raices japonesas:
matcha de Japdn, chocolate orgdnico
dominicano y el toque vibrante de las cerezas
acidas, en un panettone de sabor delicado y
equilibrado.

A tribute to our Japanese roots: Japanese
matcha, Dominican organic chocolate and the
bright touch of sour cherries, in a panettone of
delicate, balanced flavor.

Solo disponible en preorden
Available by pre-order only

600 g RD$ 2,250
900 g RD$ 2,950

* La caja de regalo tiene un costo adicional.
* Gift box available at an additional cost.

Precios en RD$, ITBIS incluido. - Prices in RD$, tax included.
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PASTELERIA & BOLLERIA

Pedidos

Reserve su panettone - Reserve your panettone

Nuestros panettoni se hornean cada dia, Unicamente en temporada, y suelen
agotarse. Le invitamos a reservar el suyo con anticipacion; para asegurarlo,
solicitamos un abono del 50 %.

Our panettoni are baked fresh each day, in season only, and tend to sell out. We
invite you to reserve yours in advance; a 50% deposit secures your order.

809 920 8237

Pedidos por WhatsApp o en nuestras instalaciones - Orders by WhatsApp or at
our premises

(© WHATSAPP

(G) INSTAGRAM @lillird

& EMAIL info@lillird.com

Calle C. Interior A, Edificio KSA,

© SANTO DOMINGO ] _ .
primer piso, La Feria

Precios en RD$, ITBIS incluido. - Prices in RD$, tax included.
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